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SZANOWNI KLIENCI !

DORA METAL — wyspecjalizowany producent urzqdzeri i mebli gastronomicznych ze stali nierdzewnej ma przyjemnos¢ przedstawic Paristwu
swojq najnowszq oferte w zakresie urzqdzeri chtodniczych. Nasza nowa propozycja jest efektem wieloletnich doswiadczen, profesjonalizmu
oraz ciggtego technicznego rozwoju firmy, ktérej produkty funkcjonujq juz w ponad 100 000-ach obiektéw na catym swiecie.

To nie przypadek, ze proponowane w urzqdzeniach rozwiqzania tqczq w jedng catos¢: ergonomie, funkcjonalnos¢ oraz estetyke wykonania.
Wyroby naszej firmy, zaprojektowane wedtug najnowszych swiatowych trendéw oraz spetniajgce miedzynarodowe normy jakosci i bezpie-
czeristwa, to gwarancja wysokiej jakosci oraz dtugoletniej i niezawodnej eksploatacji.

Z uwagi na zréznicowane Paristwa oczekiwania i wymagania co do zastosowanych rozwiqzari technologicznych, prezentujemy oferte urzq-
dzeni chtodniczych w dwdch standardach:

DM-P

DM-S

Jezeli poszukujq Paristwo wyrobdw do pracy o Smiatej, nowoczesnej i ergonomicznej konstrukcji, z profesjonalnie zaprojektowanym funk-
¢jonalnym wnetrzem, trwafych i niezawodnych, spetniajqcych wymagania swiatowych norm, a przy tym tatwych w obstudze i oszczednych
w eksploatacji oraz przyjaznych dla srodowiska, proponujemy Paristwu model z serii DM-P.

Jezeli poszukujq Paristwo bardziej zaawansowanych rozwiqzar - z pewnosciq wybiorq Paristwo model z serii DM-S.

OPIS TECHNICZNY

PRZEZNACZENIE

Prezentowany asortyment wyrobow obejmuje urzadzenia chtodnicze i mroznicze. Oferowane wyroby przeznaczone sg do przechowy-
wania i eksponowania produktéw, ktére wymagajg obnizonych temperatur, zachowujgc w ten sposéb ich wszelkie walory smakowe,
uzytkowe i estetyczne, a takze pozwalaja na szybka i profesjonalng obstuge klienta.

ASORTYMENT

Ze wzgledu na konstrukcje i przeznaczenie, wyroby w katalogu podzielono na:
Stoty chtodnicze i mroznicze:
+ zagregatem
+ bez agregatu (do przytaczenia do zewnetrznej instalacji chtodniczej)
« ze zlewozmywakiem
Stoty chtodnicze piekarnicze
Lady chtodnicze satatkowe
Stoty chtodnicze do przygotowania pizzy
Podstawy chtodnicze
Szafy chtodnicze i mroznicze:
+ na pojemniki GN
« doryb
« piekarnicze
+ z blach malowanych
Szafy chtodniczo-mroznicze (dwutemperaturowe)
Schtadzarko-zmrazarki szokowe i schtadzarki szokowe
Witryny i nadstawki chtodnicze
Szafy bankietowe.

WYKONANIE

1. Ksztatt ptyty wierzchniej:
+ standard DM-P posiada zalety typowej ptaskiej ptyty do pracy o gtadkiej powierzchni, tatwej w utrzymaniu czystosci i od-
pornej na zniszczenia
+ Standard DM-S — wyposazylismy w wysoka antybryzgowa krawedz tylng (H=100 mm) oraz tagodnie zaokraglong krawedz
przednig z zabezpieczajagcym korpusy wyrobéw ,kapinoskiem”.

- J
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DM-P DM-S

2. Ksztatt i sposob wykonania uchwytu drzwi i szuflad:
« standard DM-P posiada wygodny, centralnie usytuowany uchwyt wykonany z tworzywa

DM-P DM-P

« standard DM-S wyposazylisSmy w ergonomiczny nierdzewny uchwyt wyprofilowany z poszycia drzwi oraz szuflad

DM-S DM-S

3. Zastosowane w urzadzeniach nogi regulowane:
» standard DM-P posiada nogi, wykonane z wysokogatunkowego oraz odpornego na zarysowania i chemikalia tworzywa,
tatwe do czyszczenia i utrzymania w czystosci, o zakresie regulacji —15 + +40 mm
 standard DM-S wyposazyliSmy w nogi wykonane ze stali nierdzewnej, faczace w sobie zalety nogi z tworzywa i zalety mate-
riatu, z ktérego zostaty wykonane, o zakresie regulacji 45 + +20 mm.

NS J
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DM-P DM-S

4. Wspdlne dla standardéw DM-P i DM-S rozwigzania konstrukcyjne:

. catos¢ wykonana z atestowanej wysokogatunkowej stali nierdzewnej w gatunku AISI 304 oraz innych atestowanych stali
nierdzewnych (za wyjatkiem zewnetrznej tylnej scianki); szafy chtodnicze i mroznicze malowane wykonane z wysokogatun-
kowej blachy ocynkowanej lakierowanej w kolorze biatym

« stoty chtodnicze i mroznicze 1,2,3,4 - modutowe z drzwiami lub szufladami

« szafy chtodnicze pojedyncze i podwdjne z drzwiami petnymi lub przeszklonymi z fatwo wymienng wciskana uszczelkg ma-
gnetyczng

« opcje wykonania:

> mozliwos¢ wykonania w szafach i stotach chtodniczych z drzwiami przeszklonymi, oswietlenia wnetrza komory, stero-
wanego wylacznikiem klawiszowym i wytgcznikiem drzwiowym (szafy chtodnicze) lub wylacznikiem klawiszowym (sto-
ty chiodnicze)

> mozliwos¢ wykonania szaf chtodniczych z obiegiem wymuszonym w wersji o podwyzszonej wydajnosci, umoz-
liwiajacej wydajne schifadzanie potraw juz z temperatury otoczenia; wzrost wydajnosci chtodniczej w odniesie-
niu do typowej szafy chlodniczej wynosi 25%; maksymalna masa produktu, jaka mozna schtodzi¢ z temperatury
+20°C do +3° wynosi odpowiednio:
+ 150 kg w czasie 4,5 godzin
+ 65 kg w czasie 2 godzin

> mozliwo$¢ zamontowania zamka w stofach chtodniczych i mrozniczych

> mozliwos$¢ wykonania stotéw chtodniczych i mrozniczych 2 i 3-komorowych, z maszynownig z boku (nie dotyczy stotéw
bez agregatu i ze zlewozmywakiem) w wersji mobilnej tzn. na kétkach obrotowych (w tym 2 z hamulcem)

> monitoring - wyposazenie opcjonalne stotéw i szaf chtodniczych i mrozniczych
- opcja dla urzadzen indywidualnych - cyfrowy rejestrator temperatury (przenosny, pamie¢ wewnetrzna, przytacze kom-

puterowe)
- opcja dla urzadzen faczonych w siec - sterownik z mozliwoscia docelowego podtaczenia do systemu sterowania i mo-
nitoringu; oferujemy modele firmy ELIWELL oraz DIXELL
+ mozliwos¢ zainstalowania:

> w stotach chtodniczych i ladach saftatkowych - pojemnikéw gastronomicznych: dla gtebokosci wyrobu B=700 mm
- 1/1 GN, B=600 mm - 2/3 GN. Dostepne sa tez modele przygotowane dla tac piekarniczych 600x400 (mm) (regulowana
wysokosc¢ potek lub pojemnikéw GN)

> w szafach chfodniczych - pétek lub pojemnikéw gastronomicznych 2/1 GN, 2x1/1 GN, tac piekarniczych 400x600 (mm),

\ koszy na ryby (regulowana wysokos¢ pétek lub pojemnikéw GN) )
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> wschfadzarko-zmrazarkach - (w zaleznosci od typu: 3,5, 6,7, 10, 11 lub 20 sztuk) pojemnikéw gastronomicznych 1/1 GN
lub tac piekarniczych 600x400 (mm)
> w ladach safatkowych i stotach chtodniczych do przygotowywania pizzy - z nierdzewnym lub granitowym blatem oraz
nadstawkami (réwniez przeszklonymi) - dodatkowo otwory w blacie (nadstawce) przystosowane do instalowania po-
jemnikéw GN oraz (lub) ptyta do krojenia z wysokogatunkowego tworzywa sztucznego
« izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej
« ekologiczne czynniki chfodnicze nie zawierajace CFC
+ sterowanie parametrami pracy urzadzenia przy pomocy elektronicznego termoregulatora z wyswietlaczem cyfrowym
« w szafach mrozniczych, schtadzarkach i schtadzarko-zmrazarkach szokowych - sygnalizacja dzwiekowa otwartych drzwi
+ wymuszony obieg powietrza chfodzacego (z wyjatkiem czesci szaf z blach malowanych z chfodzeniem oznaczonym jako grawitacyjne)
« w szafach i schtadzarko-zmrazarkach szokowych - praca wentylatora sterowana jest wytacznikiem drzwiowym
+ zintegrowany automatyczny system odprowadzania i odparowywania wody powstajacej podczas rozmrazania parownika
w stofach i szafach chfodniczych i mrozniczych
« energooszczedne i niezawodne agregaty chtodnicze
+ agregaty przystosowane do pracy w temperaturze otoczenia +43°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60% (nie dotyczy
to schtadzarek szokowych, ktérych agregaty sa przeznaczone do pracy w temperaturze do +32°C)
« zakres regulacji temp. pracy podano w tabelach dla poszczegélnych wyrobéw
+ wszystkie urzadzenia zasilane sa napieciem 230V/50Hz oprécz schtadzarko-zamrazarek DM-5-95120 i DM-S-95121.
+ w schiadzarkach oraz schtadzarko-zmrazarkach mozliwos¢ zamontowania lampy bakteriobdjczej UV ( za wyjatkiem modeli
na 3i 5 pojemnikéw GN)

SWIADECTWA | CERTYFIKATY

Wszystkie oferowane w katalogu wyroby, wykonywane s3 zgodnie z wymogami stawianymi przez przemyst gastronomiczny oraz
instytucje powotane do sprawowania nadzoru nad warunkami sanitarno-epidemiologicznymi w obiektach zbiorowego zywienia i
posiadaja niezbedne $wiadectwa i certyfikaty, miedzy innymi Swiadectwo Panstwowego Zaktadu Higieny dopuszczajace wyroby do
obrotu i kontaktu z zywnoscia.

Wszystkie urzadzenia spetniajg wymagania norm jakosci i bezpieczeristwa Unii Europejskiej i posiadajg oznakowanie ce.

Wysoka jakos¢ produkowanych wyrobéw zapewnia, funkcjonujacy w firmie od kilku lat, System Zarzadzania Jakoscig potwierdzony
Certyfikatem ISO 9001: 2000, przyznany przez Germanischer Lloyd Certification GmbH, ktéry swym zakresem obejmuje projektowa-

nie, prace rozwojowe, produkcje, instalowanie i serwis.

Wyroby wyprodukowane przez firme posiadaja trwate oznaczenie , potwierdzajace ich autentyczno$¢ oraz pochodzenie.

- J
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INFORMACJE DODATKOWE

1. Usytuowanie nog w stotach chtodniczych i mrozniczych - dostosowanie do promieni przypodtogowych
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2. Usytuowanie nég w szafach chtodniczych i mrozniczych - dostosowanie do promieni przypodtogowych
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3. Usytuowanie przytacza syfonu w stotach chtodniczych ze zlewozmywakiem
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TYPY MODULOW STOSOWANYCH W STOtACH CHtODNICZYCH |

—)
\

o —
Modut (0) Modut (1) Modut (2)
Drzwi petne nierdzewne. Jedna szuflada perforowana zalecana do Dwie szuflady perforowane, kazda przysto-
Whnetrze wyposazone w 2 kpl. prowad- przechowywania butelek oraz wktadania sowana do wkfadania pojemnika:
nic pod pojemniki lub ruszty: pojemnika: dla B=700 mm - 1/1 GN h=200 mm
dlaB=700 mm-1/1 GN dla B=700 mm - 1/1 GN h=200 mm dla B=600 mm - 2/3 GN h=200 mm
dla B=600 mm - 2/3 GN dla B=600 mm - 2/3 GN h=200 mm (h=150 mm w przypadku stotéw
(h=150 mm w przypadku stotéw chtodniczych z agregatem w podstawie:
chiodniczych z agregatem w podstawie: DM-P-94044, DM-S-94044,
DM-P-94044, DM-S5-94044, DM-P-90044, DM-5-90044)
DM-P-90044, DM-5-90044)
/
L_—
— WYMIARY UZYTKOWE MODUtOW SZUFLADOWYCH
Typ modutu B3 [mm] H4 [mm]
. ——7 ) 212
m 435 dla B=600 mm 147%
Modut (3) (2) 535 dla B=700 mm 212
Trzy szuflady perforowane, kazda ) 147%
przystosowana do wktadania pojemnika: (3) 105

dla B=700 mm - 1/1 GN h=100 mm * dotyczy stotéw chtodniczych z agregatem w podstawie:
dla B=600 mm - 2/3 GN h=100 mm DM-P-94044, DM-5-94044, DM-P-90044, DM-S-90044
oraz stotéw mrozniczych z szufladami:
DM-P-95002, DM-5-95002, DM-P-95003, DM-S-95003,
DM-P-90502, DM-5-90502, DM-P-90503, DM-5-90503

TYP 1 TYP 2 TYP3
440 440 440

o L___i

L , r
i r '| ] Lo
| I | | 1 T
[ L1 L___1
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- STOtY CHtODNICZE -

DM-P-94002.0.0 DM-P-94003.0.0.0

DM-P-94044.0.0

DM-5-94004.0.0.0.0

DM-5-94044.0.0 J

Numer katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ komory [I] Naple[c\lljéz]sﬂanla Moc elektr. [W] Zakres temp. [°C]
_p- 1325x600x850 2x95
DM-P-94002.0.0 230/50 380 -2...410
DM-5-94002.0.0 1325x700x850 2x110
DM-P-94003.0.0.0 1825x600x850 3x95
230/50 470 -2...+10
DM-5-94003.0.0.0 1825x700x850 3x110
_p- 2325x600x850 4x95
DM-P-94004.0.0.0.0 230/50 470 2,410
DM-5-94004.0.0.0.0 2325x700x850 4x110
_p- 950x600x850 2x65
DL AT A K00 230/50 380 -2...+10
DM-5-94044.0.0 950x700x850 2x85

W standardzie: drzwi petne - modut (0), ptyta AS Opcje wykonania:
o Z-bezptyty « modut: (1), (2), (3) [dla DM-P-94044, DM-5-94044: (1),(2)]
« AS - ptyta nierdzewna z rantem » zamek
« BS - ptyta nierdzewna ptaska + monitoring (szczegdty na str. 4)
» modut (0) - drzwi petne + wersja mobilna (dotyczy DM-P-94002, DM-S-94002, DM-P-94003, DM-S-94003)
« modut (1) - jedna szuflada perforowana przystosowana
do wkiadania pojemnikéw (butelek).
« modut (2) - dwie szuflady perforowane przystosowane do poj.:
dla B=600 mm 2/3 GN h=200 mm, dla B=700 mm 1/1 GN h=200 mm
« modut (3) - trzy szuflady perforowane przystosowane do poj.:
dla B=600 mm 2/3 GN h=100 mm, dla B=700 mm 1/1 GN h=100 mm
- komory przystosowane do poj.: dla B=600 mm 2/3 GN, dla B=700 mm 1/1 GN
« kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl. prowadnic
- zawias samodomykacz
- agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

PRZYKtADOWE KONFIGURACJE MODUtOW l

DM-P-94002.2.2 DM-5-94002.0.3 DM-5-94003.2.2.2

N J
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- STOtY CHtODNICZE BEZ AGREGATU -

DM-5-90004.0.0.0.0

DM-5-90044.0.0

Numer katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ komory [l] Naple[c\lﬁl-z;]snama Moc elektr. [W] Zakres temp. [°C]
_p- 1125x600x850 2x95
DM-P-90002.0.0 230/50 - -2...410
DM-5-90002.0.0 1125x700x850 2x110
_p- 1625x600x850 3x95
DM-P-90003.0.0.0 230/50 B 2..410
DM-5-90003.0.0.0 1625x700x850 3x110
_P- 2125x600x850 4x95
DM-P-90004.0.0.0.0 230/50 R 2,410
DM-5-90004.0.0.0.0 2125x700x850 4x110
_p- 950x600x850 2x65
DM-P-90044.0.0 230/50 - 2...+10
DM-5-90044.0.0 950x700x850 2x85
W standardzie: drzwi petne - modut (0), ptyta AS UWAGA:

« modut (0) - drzwi petne
o Z - bez ptyty

« AS - ptyta nierdzewna z rantem

« BS - ptyta nierdzewna ptaska

Wszystkie typy stotéw wyposazone sg w chtodnicg, filtr odwadniacz, wziernik,
elektrozawor, termostatyczny zawor rozprezny, wytacznik elektryczny oraz
sterownik elektroniczny z czujnikami temperatury: parownikowym

i komorowym.

» modut (1) - jedna szuflada perforowana przystosowana
do wktadania pojemnikéw (butelek).
» modut (2) - dwie szuflady perforowane przystosowane do poj.:
dla B=600 mm 2/3 GN h=200 mm, dla B=700 mm 1/1 GN h=200 mm
» modut (3) - trzy szuflady perforowane przystosowane do poj.
dla B=600 mm 2/3 GN h=100 mm, dla B=700 mm 1/1 GN h=100 mm
+ komory przystosowane do poj.: dla B=600 mm 2/3 GN, dla B=700 mm 1/1 GN.
+ kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl. prowadnic
- zawias samodomykacz

PRZYKtADOWE KONFIGURACJE MODUtOW l

Opcje wykonania:

« modut: (1), (2), (3) [dla DM-P-90044, DM-S-90044: (1), (2)]
+ zamek

« monitoring (szczegdty na str. 4)

DM-5-90002.0.2

K DM-P-90002.2.2 DM-5-90003.2.2.2 )
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STOLY CHtODNICZE ZE ZLEWOZMYWAKIEM

DM-P-91002.0.0

DM-5-91002.0.0 DM-5-91003.0.0.0

DM-P-91004.0.0.0.0

DM-5-91004.0.0.0.0

y
ka:'la lljon;f):/vy Wymiary [mm] Pojemnos¢ komory [I] Naple[c\lilji]s febis Moc[vevl]e 8 Zakres temp. [°C]
DM-P-91002.00 1325X600x850 205 230/50 380 -2...+10
DM-5-91002.0.0 1325x700x850 2x110
DM-P-91003.0.0.0 18256003850 o 230/50 470 -2...+10
DM-5-91003.0.0.0 1825x700x850 3x110
DM-P-91004.00.0.0 23256000850 b 230/50 470 -2..410
DM-5-91004.0.0.0.0 2325x700x850 4x110
W standardzie: drzwi petne - modut (0), ptyta AS. Opcje wykonania:
« AS - plyta nierdzewna z rantem « modut: (1), (2), (3)
« modut (0) - drzwi petne « zamek
« modut (1) - jedna szuflada perforowana przystosowana » monitoring (szczegdty na str. 4)
do wktadania pojemnikéw (butelek)
« modut (2) - dwie szuflady perforowane przystosowane do poj.: UWAGA:
dla B=600 mm 2/3 GN h=200 mm, dla B=700 mm 1/1 GN h=200 mm. Schemat usytuowania przytacza syfonu na str. 6.
» modut (3) - trzy szuflady perforowane przystosowane do poj.:
dla B=600 mm 2/3 GN h=100 mm, dla B=700 mm 1/1 GN h=100 mm.
« zlewozmywak o wymiarach 297x238x150 (mm)
- komory przystosowane do poj.: dla B=600 mm 2/3 GN, dla B=700 mm 1/1 GN
- kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl. prowadnic
- zawias samodomykacz
- agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

DM-P-91002.2.2 DM-5-91002.0.3 DM-5-91003.2.2.2

PRZYKtADOWE KONFIGURACJE MODUtOW l

J
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- STOLY CHtODNICZE Z DRZWIAMI PRZESZKLONYMI -
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DM-P-94005 DM-P-94006 ittt
| T

DM-5-94005 DM-S5-94006

TN
[t
i

DM-P-94008

DM-5-94008
»
Numer . . » Napiecie zasilania 0
e e~ Wymiary [mm] Pojemnos¢ komory [l] [V/Hz] Moc elektr. [W] Zakres temp. [°C]
_p- 1325x600x850 2x95
DM-P-94005 230/50 380 +2...+10
DM-5-94005 1325x700x850 2x110
_p- 1825x600x850 3x95
D 230/50 470 +2...+10
DM-5-94006 1825x700x850 3x110
_p- 2325x600x850 4x95
DM-P-94008 230/50 470 +2...+10
DM-5-94008 2325x700x850 4x110
W standardzie: ptyta AS Opcje wykonania:
« AS - ptyta nierdzewna z rantem « o$wietlenie wnetrza komory
o Z - bez ptyty « zamek
« BS - plyta nierdzewna pfaska + monitoring (szczegdty na str. 4)
+ komory przystosowane do poj.: dla B=600 mm 2/3 GN, dla B=700 mm 1/1 GN + wersja mobilna (dotyczy DM-P-94005, DM-5-94005, DM-P-94006, DM-5-94006)
+ kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl. prowadnic
- agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

dobrze schtodzone

CHEODNICZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE 1

© 2009 DORA METAL Sp.z 0. 0.




- STOLY CHtODNICZE Z DRZWIAMI PRZESZKLONYMI BEZ AGREGATU -

DM-P-90005

DM-P-90008

DM-5-90006

DM-5-90008
_4
Numer . . . Napiecie zasilania Moc elektr. 0
e Wymiary [mm] Pojemnos¢ komory [l] [V/Hz] (W] Zakres temp. ['C]
_p- 1125x600x850 2x95
DM-P-90005 230/50 - +2...+10
DM-5-90005 1125x700x850 2x110
_Pp- 1625x600x850 3x95
gl 230/50 = +2...+10
DM-5-90006 1625x700x850 3x110
-p- 2125x600x850 4x95
DM-P-90008 230/50 - +2...+10
DM-5-90008 2125x700x850 4x110
W standardzie: ptyta AS Opcje wykonania:
« Z-bez ptyty + oswietlenie wnetrza komory
« AS - plyta nierdzewna z rantem + zamek
« BS - plyta nierdzewna pfaska + monitoring (szczegoty na str. 4)
+ komory przystosowane do poj.: dla B=600 mm 2/3 GN, dla B=700 mm 1/1 GN
+ kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl. prowadnic UWAGA:
Wszystkie typy stotéw wyposazone sg w chtodnicg, filtr odwadniacz, wziernik,
elektrozawor, termostatyczny zawdr rozprezny, wytgcznik elektryczny oraz
sterownik elektroniczny z czujnikami temperatury: parownikowym
i komorowym.

12 CHEODNICZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE
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- STOtY CHtODNICZE Z DRZWIAMI PRZESZKLONYMI | ZLEWOZMYWAKIEM -

TS
A
LT
[
IR

DM-P-91005 DM-P-91006

DM-S-91006

M |
:::al““lg‘%}{n
L]

DM-P-91008
DM-5-91008
_4
Numer . . . Napiecie zasilania Moc elektr. Zakres temp.
e Wymiary [mm] Pojemnos¢ komory [l] [V/Hz] (W] ec]
_p- 1325x600x850 2x95
DM-P-91005 230/50 380 +2...+10
DM-5-91005 1325x700x850 2x110
_p- 1825x600x850 3x95
Ppioss 230/50 470 +2...+10
DM-5-91006 1825x700x850 3x110
-p- 2325x600x850 4x95
DM-P-91008 230/50 470 +2...+10
DM-5-91008 2325x700x850 4x110
W standardzie: ptyta AS Opcje wykonania:
« AS - plyta nierdzewna z rantem + oswietlenie wnetrza komory
» zlewozmywak o wymiarach 297x238x150 (mm) - zamek
+ komory przystosowane do poj.: dla B=600 mm 2/3 GN, dla B=700 mm 1/1 GN + monitoring (szczegoty na str. 4)
+ kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl. prowadnic
+ agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C UWAGA:
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60% Schemat usytuowania przytacza syfonu na str. 6.
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DM-P-95044.0.0

STOLY MROZNICZE

DM-P-95003.0.0.0

DM-5-95044.0.0

DM-5-95003.0.0.0

y

Numer . Pojemnos¢ | Napiecie zasi- Moc elektr.
katalogowy iy B [ komory [l] lania [V/Hz] Zakres temp. [°C]
DM-P-95002.0.0 -14...-21
DM-S-95002.0.0 1325x700x850 2110 230/50 [-14..-18 w przypadku stotu z modutami szufladowymi (1) lub (2)]
o 570 [620 w przypadku _ _
gm-:gggg:ggg 1825x700x850 3110 AR S A D Seel el [-14..-18 w przypadku stotu ;‘r‘n.c.).djllmi szufladowymi (1) lub (2)]
20 szufladowymi (1) lub (2)] 1S Wprzyp Y
-p- 950x600x850 2x65
DM-P-95044.0.0 230/50 -14...-21
DM-5-95044.0.0 | 950x700x850 2x85

W standardzie: drzwi petne - modut (0), ptyta AS

o Z - bez ptyty

« AS - ptyta nierdzewna z rantem

« BS - ptyta nierdzewna ptaska

« modut (0) - drzwi petne

« modut (1) - jedna szuflada perforowana przystosowana
do wktadania pojemnikéw (butelek)

« modut (2) - dwie szuflady perforowane przystosowane do poj.:
1/1 GN h=200 mm

« komory przystosowane do poj.: dla B=600 mm 2/3 GN, dla B=700 mm 1/1 GN
« kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl. prowadnic.

« zawias samodomykacz

- agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C

i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

Opcje wykonania:

« modut: (1), (2) (nie dotyczy stotu DM-P-95044 oraz DM-S-95044)

« zamek

+ monitoring (szczegdty na str. 4)

« wersja mobilna (dotyczy stotéw DM-P-95002, DM-S-95002, DM-P-95003,

DM-5-95003)

14 CHEODNICZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE
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STOLY MROZNICZE BEZ AGREGATU

DM-P-90502.0.0 ‘

I

DM-5-90503.0.0.0

DM-5-90502.0.0

Numer Wymiary [mm] Pojemnos¢ | Napiecie zasila- Moc elektr. Zakres temp.
katalogowy ymiary komory[l] | nia [V/Hz] W] °c]

DM-P-90502.0.0 -14...-21
DM-5-00502.00. | |12°X700x850 1 2x110 230750 - [-14..-18 w przypadku stotu z modutami szufladowymi (1) lub (2)]
DM-P-90503.0.0.0 -14...-21
DM-S5-90503.0.0.0 [ S e : [-14..-18 w przypadku stotu z modutami szufladowymi (1) lub (2)]
W standardzie: drzwi petne - modut (0), ptyta AS Opcje wykonania:
o Z - bez ptyty « modut: (1), (2)
« AS - ptyta nierdzewna z rantem » zamek
« BS - ptyta nierdzewna ptaska + monitoring (szczegdty na str. 4)
« modut (0) - drzwi petne
» modut (1) - jedna szuflada perforowana przystosowana UWAGA: Wszystkie typy stotow wyposazone sa w chtodnice, filtr odwadniacz,

do wktadania pojemnikéw (butelek) wziernik, elektrozawér, termostatyczny zawdr rozprezny, wytacznik elektryczny
« modut (2) - dwie szuflady perforowane przystosowane do poj.: oraz sterownik elektroniczny z czujnikami temperatury: parownikowym

1/1 GN h=200 mm i komorowym.
- komory przystosowane do poj. 1/1 GN
« kazda komora standardowo wyposazona w 1 ruszt i 2 kpl. prowadnic
- zawias samodomykacz

dobrze schtodzone
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STOLY CHtODNICZE PIEKARNICZE

L
i
DM-P-94001 i

DM-5-94001 DM-5-94007 : 4

Numer . . i L o Moc elektr. 0
katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ komory [l] Napiecie zasilania [V/Hz] (W] Zakres temp. ['C]
DM-P-94001
DM-5-94001 1475x800x850 2x150 230/50 470 +2...+10
DM-P-94007
DM-5-04007 2050x800x850 3x150 230/50 470 +2...+10

W standardzie: drzwi petne - modut (0), ptyta AS Opcje wykonania:
o Z-bez plyty » zamek
« AS - ptyta nierdzewna z rantem + monitoring (szczegoty na str. 4)
« BS - plyta nierdzewna pfaska + wersja mobilna
« komory przystosowane do tac 400x600 (mm)
« kazda komora standardowo wyposazona w 2 kpl. prowadnic
« zawias samodomykacz
« agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C i
wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

STOtY CHtODNICZE PIEKARNICZE BEZ AGREGATU

DM-P-90407 | N

DM-5-90401 DM-5-90407
Numer . . . Napiecie zasilania Moc elektr. 0
Katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ komory [l] [V/Hz] (W] Zakres temp. ['C]
DM-5-90401
DM-P-00401 1275x800x850 2x150 230/50 - +2...+10
DM-S-90407
DM-P-90407 1850x800x850 3x150 230/50 = +2...+10
W standardzie: drzwi petne - modut (0), ptyta AS Opcje wykonania:
« Z-bez plyty « zamek
« AS - ptyta nierdzewna z rantem + monitoring (szczegoty na str. 4)
« BS - plyta nierdzewna pfaska
« komory przystosowane do tac 400x600 (mm) UWAGA: Wszystkie typy stotéw wyposazone sa w chtodnice, filtr odwadniacz,
« kazda komora standardowo wyposazona w 2 kpl. prowadnic wziernik, elektrozawdr, termostatyczny zawor rozprezny, wytacznik elektryczny
« zawias samodomykacz oraz sterownik elektroniczny z czujnikami temperatury: parownikowym
i komorowym.

dobrze schtodzone
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DM-P-94042

DM-5-94042

DM-P-94049

STOLY CHtODNICZE DO PRZYGOTOWYWANIA PIZZY

DM-5-94049

DM-P-94051 DM-5-94051
. .. | Napiecie | Moc | Zakres temp.
Numer . Pojemnos¢ Jani lek 0 d K .
Katalogowy Wymiary [mm] komory [I] zasilania | elektr. ['cl Standard wykonania
[V/Hz] [W] w komorze

DM-P-04042 0..4+10 Komory przystosowane do poj. 1/1 GN. Kazda komora standardowo wyposa-

DM-5-04042 950x700x850/1120 2x85 230/50 380 w kc;'r';mrze zonaw 1 ruszt i 2 kpl. prowadnic. Uktad pojemnikéw
w nadstawce 5x1/6 GN h=150 mm. Wymiary ptyty roboczej 950x400 (mm).

DM-P-04048 0..4+10 Komory przystosowane do tac 400x600 (mm). Kazda komora standardowo

DM-S-04048 1475x800x850/1415 2x150 230/50 470 w kc.);'ﬁorze wyposazona w 2 kpl. prowadnic. Uktad pojemnikéw w nadstawce 16x1/6 GN
h=150 mm. Wymiary ptyty roboczej 1470x430 (mm).
Komory przystosowane do tac 400x600 (mm). Kazda komora standardowo
wyposazona w 2 kpl. prowadnic. Plyta wierzchnia granitowa. Wymiary pty-

DM-P-94049 0...+10 |ty roboczej 1915x750 (mm). Modut szufladowy (5 szuflad) neutralny (nie-

DM-S-94049 1975x800x1000/1400 2150 230/50 470 w komorze | chtodzony) przystosowany dla poj. z tworzywa 400x600 (mm) do przecho-
wywania ciasta. Stot przystosowany do wspétpracy z nadstawka chtodnicza
DM-P-94050.9.

DM-P-94051 0..4+10 Komory przystosowane do tac 400x600 (mm). Kazda komora standardowo

DM-S-94051 1475x800x850/1050 2x150 230/50 470 w kc;;‘;10rze wyposazona w 2 kpl. prowadnic. Stét przystosowany do wspotpracy z nad-
stawka chtodnicza DM-P-94050.6.

« BS - ptyta nierdzewna ptaska Opcje wykonania:

« BG - plyta granitowa pfaska (granit typu Strzegom w standardzie) + plyta wierzchnia: BS, BG (w przypadku DM-P-94049, DM-5-94049, DM-P-94051,

- zawias samodomykacz DM-5-94051 wytacznie BG)

- agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C » zamek

i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60% + monitoring (szczegoty na str. 4)

CHEODNICZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE 17
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PODSTAWY CHtODNICZE

DM-P-94702 DM-P-94703

Numer . . . Napiecie zasilania Zakres temp. [°C]
Katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ komory [V/Hz] Moc elektr. [W] w komorze
DM-P-94702 1200x666x570 4x1/1 GN h=100 mm 230/50 200 -2...410
DM-P-94703 1600x666x570 6x1/1 GN h=100 mm 230/50 200 -2...+10

W standardzie:

- modut szufladowy: dwie szuflady, kazda przystosowana do wkfadania poj. 1/1GN h=100 mm

« bez ptyty wierzchniej

- agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

NADSTAWKA CHtODNICZA

DM-P-94050.5
Numer . . . Lo S Zakres temp. dna nad-
P Wymiary [mm] Pojemnos¢ komory [I] | Napiecie zasilania [V/Hz] Moc elektr. [W] stawki [°C]
DM-P 94050.5 1325x350x460 5x1/4 GN h=150 mm 230/50 160 +2...48
DM-P 94050.6 1475x350x460 6x1/4 GN h=150 mm 230/50 160 +2...48
DM-P 94050.8 1825x350x460 8x1/4 GN h=150 mm 230/50 160 +2...48
DM-P 94050.9 1975x350x460 9x1/4 GN h=150 mm 230/50 160 +2...48
W standardzie: Opcje wykonania:
. zakres temperatur pracy przy temperaturze otoczenia do +25 °C «» oswietlenie
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

18 CHEODNICZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE

© 2009 DORA METAL Sp.z 0. 0.




LADY SAtATKOWE

DM-P-94041

DM-5-94041

DM-P-94040 N SR
DM-S-94040 DM-S-94047
Numer . Pojemnos¢ Napllec!e ’I\Aﬁc Zakres K .
e Wymiary [mm] - zasilania | elektr. ] Standard wykonania
[V/HZ] [W] ’

DM-P-94041

950%x700x850 2x65 230/50 380 0...+10
DM-5-94041 X/OX X / Komory przystosowane do poj. 1/1 GN. Kazda komora standardowo wyposazo-

naw 1 ruszti 2 kpl. prowadnic. Zalecany ukfad pojemnikéw 2x1/1 GN + 2x1/4
DM-P-94040 GN h=150 mm. Deska krajalnicza z tworzywa sztucznego (atest PZH).
DM-S-94040 SR LEAARD 265 CEVEY 380 0..+10 |, agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

DM-P-94047 - zawias samodomykacz
DM-5-04047 950x700x850/1260 2x65 230/50 380 0...+10
Opcje wykonania:
- monitoring (szczeg6ty na str. 4)
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SZAFY CHEODNICZE NIERDZEWNE

DM-P-92115 DM-S-92115 DM-P-92103 DM-S-92103
DM-P-92101 DM-S-92101
DM-P-92104 DM-5-92104
Numer katalogow Wymiary [mm] eI SIS NI (LIS Sip Zakres temp. [°C] Wyposazenie
gowy - Wymiary komory [I] [V/Hz] W] P: P

DM-P-92115 .
DM-5-92115 640x720x2000 500 230/50 270 -2...+10 Komora wyposazona w 4 ruszty 470x510 (mm)
B2l 700x860x2000 700 230/50 340 -2...+10 Komora wyposazona w 4 ruszty 2/1 GN
DM-S-92101
DM-P-92103 .
DM-5-92103 700x860x2000 700 230/50 340 -2...+10 Komora wyposazona w 4 ruszty 2/1 GN
gm:g:gg: g: 1400x860x2000 1400 230/50 700 -2...+10 Komora wyposazona w 8 rusztéw 2/1 GN

W standardzie:

« szafy chlodnicze standardowo wyposazone w zamek
« agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

Opcje wykonania:

- wersja o podwyzszonej wydajnosci (szczegoty na str. 4)

+ monitoring (szczegoty na str. 4)

« przestona pionowa nieizolowana (dotyczy DM-P- 92104, DM-5-92104)
« drzwi z samodomykaczem

20
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SZAFY CHEODNICZE NIERDZEWNE Z DRZWIAMI PRZESZKLONYMI

Bm:i:gﬂ :)g DM-S-92116 DM--92109 DM-5-92109
DM-S-92102
y
Numer katalogow Wymiary [mm] FeEOEEe | N e Moc elektr. [W] Zakissl g Wyposazenie

gowy ymiary komory [I] nia [V/Hz] ) [°cl i
DM-P-92116 .
DM-5-92116 640x720x2000 500 230/50 270 +2...+10 | Komora wyposazona w 4 ruszty 470x510 (mm).
DM-P-92102 .
DM-5-92102 700x860x2000 700 230/50 340 +2...410 | Komora wyposazona w 4 ruszty 2/1 GN.
Bm:z:ggl gg 1400x860x2000 1400 230/50 700 +2...410 | Komora wyposazona w 8 rusztow 2/1 GN.

W standardzie:

« szafy chlodnicze standardowo wyposazone w zamek.
- agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

Opcje wykonania:

+ o$wietlenie wnetrza komory

«+ wersja o podwyzszonej wydajnosci (szczegoty na str. 4)

+ monitoring (szczegdty na str. 4)

+ przestona pionowa nieizolowana (dotyczy DM-P- 92109, DM-S-92109)
« drzwi z samodomykaczem
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SZAFY MROZNICZE NIERDZEWNE

DM-P-92117 DM-5-92117

DM-P-92107 DM-S-92107 DM-P-92106 DM-5-92106

DM-P-92108 DM-S-92108
. Pojemnos¢ | Napiecie zasila- | Moc elektr. | Zakres temp. L
Numer katalogowy Wymiary [mm] komory ] nia [V/Hz] (W] °c] Wyposazenie
DM-P-92117 .
DM-5-02117 640x720x2000 500 230/50 570 -14...-21 Komora wyposazona w 4 ruszty 470x510 [mm]
DM-P-92107 .
DM-5-92107 700x860x2000 700 230/50 570 -14...-21 Komora wyposazona w 4 ruszty 2/1 GN
DM-P-92106 .
DM-5-02106 700x860x2000 700 230/50 570 -14...-21 Komora wyposazona w 4 ruszty 2/1 GN
DM-P-92108 . .
DM-5-92108 1400x860x2000 1400 230/50 760 -14...-21 Komora wyposazona w 8 rusztéw 2/1 GN
W standardzie: Opcje wykonania:
« szafy mroznicze standardowo wyposazone w zamek + monitoring (szczegoty na str. 4)
- agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C i + przestona pionowa nieizolowana (dotyczy DM-P- 92108, DM-5-92108)
wilgotnosci wzglednej powietrza do 60% (za wyjatkiem szaf DM-P-92108 oraz  « drzwi z samodomykaczem
DM-S-92108, ktérych agregat jest przystosowany do pracy w temperaturze
otoczenia do +32°Ci wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%).
22 CHEODNICZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE
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SZAFY CHEODNICZO-MROZNICZE NIERDZEWNE

DM-P-92110 DM-5-92110 DM-P-92111 DM-5-92111
Numerkatalo- |\ oy [mm] Pojemnos¢ | Napiecie zasila- | )\ 1o, [W] Zakres temp. [°C] Wyposazenie
gowy Y y komory [l] nia [V/Hz] : p: yp
DM-P-92110 -2...+10 komora chtodnicza .
DM-5-02110 700x860x2000 2x350 230/50 610 1421 komora mroznicza Komora wyposazona w 4 ruszty 2/1 GN
DM-P-92111 -2...+10 komora chtodnicza . .
DM-5-92111 1400x860x2000 2x700 230/50 900 14 ..-21 komora mroznicza Komora wyposazona w 8 rusztéw 2/1 GN
W standardzie: Opcje wykonania:
» szafy chlodnicze standardowo wyposazone w zamek + monitoring (szczegoty na str. 4)
« agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C + drzwi z samodomykaczem
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%

SZAFY CHtODNICZE PIEKARNICZE

DM-P-92112 DM-P-92113

DM-5-92112 DM-5-92113
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C.D. SZAFY CHtODNICZE PIEKARNICZE |

. Pojemnos¢ | Napiecie zasila- | Moc elektr. | Zakres temp. . s -

Numer katalogowy | Wymiary [mm] komory [I] nia [V/Hz] (W] ec] Pojemnos¢ / wyposazenie

DM-P-92112 Pojemnos¢ - 20 tac 400x600 (mm).

DM-S-92112 700x860x2000 700 230/50 340 +2...+10 W standardzie - 10 pozioméw prowadnic na tace.

DM-P-92113 Pojemnos¢ - 40 tac 400x600 (mm).

DM-S-92113 ELUGE G LY bt PRI et +2...410 W standardzie - 20 pozioméw prowadnic na tace.
W standardzie: Opcje wykonania:
« szafy chlodnicze standardowo wyposazone w zamek. - wersja o podwyzszonej wydajnosci (szczegéty na str. 4)
- agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C - monitoring (szczegdty na str. 4)

i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60% - przestona pionowa nieizolowana (dotyczy DM-P-92113, DM-S-92113)
- drzwi z samodomykaczem

SZAFA CHtODNICZA NA RYBY

UWAGA:
Szafa jest dostarczana bez pojemnikéw na ryby.

DM-P-92114 DM-5-92114

Numer katalogowy | Wymiary [mm] Pojemnos¢ | Naplecie zasila- | Moc elektr. | Zakres Pojemnos¢ / wyposazenie
gowy | Wymiary komory ] nia [V/Hz] W] temp. [°C] ) yP

DM-P-92114 . Pojemnosc¢ - 8 pojemnikéw (z wktadka perforowana) na ryby.

DM-S-92114 700x860x2000 700 230/50 470 4...46 W standardzie 4 poziomy prowadnic (bez pojemnikéw).
W standardzie: Opcje wykonania:
« szafy chlodnicze standardowo wyposazone w zamek « wersja o podwyzszonej wydajnosci (szczegoty na str. 4)
- agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C + monitoring (szczegdty na str. 4)

i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60% » drzwi z samodomykaczem

dobrze schtodzone

28 CHEODNICZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE

© 2009 DORA METAL Sp.z 0. 0.




SZAFY CHtODNICZE | MROZNICZE MALOWANE - LINIA Z CHEODZENIEM WYMUSZONYM

DM-P-93115 DM-P-93116 DM-P-93103 DM-P-93104
DM-P-93117 DM-P-93102 DM-P-93106 DM-P-93108
DM-P-93101
DM-P-93107
Numer katalo- . Pojemnos¢ Naplec!e Moc elektr. Zakres temp. .
Wymiary [mm] zasilania o Wyposazenie
gowy komory [l] [W] ['cl
[V/HzZ]
DM-P-93115 ~ Komora wyposazona w 4 ruszty
Szafa chiodnicza 640x720x2000 500 230/50 270 2...+10 470x510 [mm]
DM-P-93116 Drzwi przeszklone. Komora wyposazona w 4 ruszty
Szafa chiodnicza 640x720x2000 500 230/50 270 +2...+10 470x510 [mm]
PMP93117 1 640x720x2000 500 230/50 570 14,21 | Komorawyposazonaw 4 ruszty
Szafa mroznicza 470%x510 [mm]
DM-P-93101 .
. 700x860x2000 700 230/50 340 -2...+10 Komora wyposazona w 4 ruszty 2/1 GN
Szafa chtodnicza
DMEP-93107 1 700x860x2000 700 230/50 570 -14..-21 | Komora wyposazona w 4 ruszty 2/1 GN
Szafa mroznicza
DM-P-93102 Drzwi przeszklone. Komora wyposazona
Szafa chiodnicza 700x860x2000 700 230/50 340 +2...+10 w4 ruszty 2/1 GN.
DM_P_9310.3 700x860x2000 700 230/50 340 -2...+10 Komora wyposazona w 4 ruszty 2/1 GN
Szafa chtodnicza
DM_P_93,1 (.)6 700x860x2000 700 230/50 570 -14...-21 Komora wyposazona w 4 ruszty 2/1 GN
Szafa mroznicza
DM_P_9310.4 1400x860x2000 1400 230/50 700 -2...+10 Komora wyposazona w 8 rusztéw 2/1 GN
Szafa chtodnicza
DMP-93108 1 4 h0x860x2000 1400 230/50 760 -14...-21 | Komora wyposazona w 8 rusztéw 2/1 GN
Szafa mroznicza
W standardzie: Opcje wykonania:
« szafy chlodnicze i mroznicze standardowo wyposazone w zamek « o$wietlenie wnetrza komory (dotyczy DM-P-93116, DM-P-93102)
- agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°Ci + wersja o0 podwyzszonej wydajnosci (szczegoty na str. 4)
wilgotnosci wzglednej powietrza do 60% (za wyjatkiem szafy DM-P-93108, « monitoring (szczegdty na str. 4)
ktérej agregat jest przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do « przestona pionowa nieizolowana (dotyczy DM-P-93104, DM-P-93108)
+32°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%) + drzwi z samodomykaczem

CHLODNICZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE
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- SZAFY CHEODNICZE MALOWANE - LINIA Z CHtODZENIEM GRAWITACYJNYM -

DM-P-92215
DM-P-92201

DM-P-92216
DM-P-92202

DM-P-92204 DM-P-92205
»
Numer katalo- . Pojemnos¢ Nay:.nec!e Moc elektr. Zakres temp. I
Wymiary [mm] zasilania 0 Wyposazenie
gowy komory [l] [W] [’cl
[V/Hz]
DM-P-92215 Komora wyposazona w 4 ruszty
Szafa chiodnicza 640x720x2000 500 230/50 360 +2...+10 470x510 (mm)
DM-P-92216 Drzwi przeszklone. Komora wyposazona
S . 640x720x2000 500 230/50 360 +2...+10 W 4 ruszty 470x510.
DM-P-92201 700x860x2000 700 230/50 360 +2...+10 | Komora wyposazona w 4 ruszty 2/1 GN
Szafa chtodnicza
DM-P-92202 Drzwi przeszklone. Komora wyposazona
Szafa chiodnicza 700x860x2000 700 230/50 360 +2...+10 w4 ruszty 2/1 GN,
DM_P_9220.4 1400x860x2000 1400 230/50 470 +2...+10 Komora wyposazona w 8 rusztéw 2/1 GN
Szafa chtodnicza
DM-P-92205 Drzwi przeszklone. Komora wyposazona
Szafa chiodnicza 1400x860x2000 1400 230/50 470 +2...+10 w 8 rusztow 2/1 GN.
W standardzie: Opcje wykonania:
« szafy chlodnicze standardowo wyposazone w zamek « o$wietlenie wnetrza komory (dotyczy DM-P-92216, DM-P-92202, DM-P-92205)
- agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C + monitoring (szczegdty na str. 4)
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 60% + drzwi z samodomykaczem

26

© 2009 DORA METAL Sp.z 0. 0.

CHEODNICZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE




———

e

DM-5-95203

SCHEADZARKI SZOKOWE
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DM-5-95206 DM-S-95210 DM-5-95220 DM-S-95221
_4
. . ) Napiecie L
Numer Wymiary eIy zasilania [V/ focleh Il igess Czas schtadzania Standard wykonania/opcje
katalogowy [mm] [ Hz] [W] [kg/cykl]
3x 1/1 GN h=40 mm lub tace
DM-S5-95203 760x800x850 400x600x20 [mm] 615 8 -
1325x700x850 W standardzie
DM-5-95205 SR i 1100 15 - plyta AS.
1325x800x850 tace 400x600x20 [mm] Opcje plyty: BS
6x1/1 GN h=40 mm lub od +90°C do +3°C -
DM-S-95206 760x800x1610 tace 400x600x20 [mm] 230/50 1100 25 w 90 minut Opcje: D
10x1/1 GN h=40 mm lub .
DM-S-95210 760x800x1860 tace 400x600x20 [mm] 1400 36 Opcje: D
20x1/1 GN h=40 mm lub tace .
DM-S-95220 800x930x2250 400x600%20 [mm] 2800 72 Standard wykonania - P
DM-S-95221 800x930x2410 20x1/1 GN h=40 mm 2800 72 Standard wykonania - D*
AS- ptyta nierdzewna z rantem Opcje wykonania:

BS- ptyta nierdzewna ptaska

P- uktad poprzeczny pojemnikéw 1/1 GN wyposazony w stelaz staty

D- uktad poprzeczny pojemnikéw 1/1 GN dostosowany do wspotpracy z
piecem DORAM, wézkiem DM-S-3454 i stelazem ruchomym DM-S-3455,
wyposazony w prowadnice pod stelaz ruchomy

D*- uktad poprzeczny pojemnikéw 1/1 GN dostosowany do wspotpracy z pie-
cem DORAM i wézkiem ze stelazem DM-S-3456

+ lampa UV (za wyjatkiem modeli 3x oraz 5x GN)

-~

PANEL STERUJACY

PROGRAMY PRACY:

Cy1 -delikatne schtadzanie bez podtrzymania
Cy2 -delikatne schtadzanie z podtrzymaniem
Cy3 -silne schfadzanie bez podtrzymania

Cy4 -silne schfadzanie z podtrzymaniem

HLd -podtrzymanie

DEF -odszranianie chtodnicy

J
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SCHEADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE
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DM-5-95106 DM-5-95110 DM-5-95120 DM-5-95121
_4
. . » Napiecie L,
Numer Wymiary feisie:chooy zasilania [V/ WIS S LA S Czas schtadzania Standard wykonania/opcje

katalogowy [mm] [ Hz] [W] [kg/cykl]

3x1/1 GN h=40 mm lub tace
DM-S-95103 760x800x850 400x600x20 [mm] 615 8 -

1325x700x850 W standardzie
DM-5-95105 S G = O U 2040 15 - plyta AS.
1325x800x850 tace 400x600x20 [mm] / ;
230/50 od +90°C do +3°C Opqe p'*yty BS
6x1/1 GN h=40 mm lub w 90 minut -

DM-5-95106 760x800x1610 tace 400x600x20 [mm] 2040 25 o0d +90°C do -18°C Opcje:P,D

10x1/1 GN h=40 mm lub tace w 270 minut .
DM-S-95110 760x800x1860 400x600x20 [mm] 2600 36 Opcje: P,D

20x1/1 GN h=40 mm lub tace .
DM-S-95120 | 800x1150x2250 400x600x20 [mm] 400/50 4000 72 Standard wykonania - P
DM-S-95121 800x1150x2410 20x1/1 GN h=40 mm 4000 72 Standard wykonania - D*

AS- ptyta nierdzewna z rantem Opcje wykonania:
BS- ptyta nierdzewna ptaska + lampa UV (za wyjatkiem modeli 3x oraz 5x GN)

P- uktad poprzeczny pojemnikéw 1/1 GN wyposazony w stelaz staty

D- uktad poprzeczny pojemnikéw 1/1 GN dostosowany do wspoétpracy z
piecem DORAM, wézkiem DM-S-3454 i stelazem ruchomym DM-S-3455,
wyposazony
w prowadnice pod stelaz ruchomy

D*- uktad poprzeczny pojemnikéw 1/1 GN dostosowany do wspoétpracy z pie-
cem DORAM i wozkiem ze stelazem DM-S-3456

4 )
PANEL STERUJACY PROGRAMY PRACY:

Cy1 -delikatne schtadzanie z podtrzymaniem

Cy2 -silne schfadzanie z podtrzymaniem

Cy3 -delikatne zamrazanie z podtrzymaniem

Cy4 -silne zamrazanie z podtrzymaniem

HLd -podtrzymanie

DEF -odszranianie chtodnicy

N J
28 CHEODNICZE URZADZENIA GASTRONOMICZNE

© 2009 DORA METAL Sp.z 0. 0.



SCHEADZARKI SZOKOWE COMPACT

n
i
amm il
A
R O
it T

+ wzdtuzny uktad pojemnikéw

1/1GN

DM-S-95207 DM-S-95211 DM-S-95220 Compact
4
Numer . . . Napiecie Moc elektr. Wydajnos¢ . .

felasEy Wymiary [mm] Pojemnos¢ komory [I] zasilania [V/Hz] (W] [kg/cyKI] Czas schtadzania Standard wykonania
DM-S-95207 760x800x1610 7x1/1 GN h=40 mm 1100 25 w
DM-S-95211 760x800x1860 11x1/1 GN h=40 mm 230/50 1400 36 od +90°C do +3°C w
DM-5-95220 w 90 minut

700x800x2220 20x1/1 GN h=40 mm 2800 72 w

Compact
W - uktad wzdtuzny poj. 1/1 GN wyposazony w standardzie w stelaz staty Opcje wykonania:
« lampa UV

SCHEADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE COMPACT

AR
:mnmnm:

H
(e

Pt
A
]

- wzdtuzny uktad pojemnikéw

1/1GN

DM-5-95107 DM-5-95111 DM-5-95120 Compact
y
Numer . . a4 Napiecie Moc elektr. Wydajnos¢ . .
Katalogowy Wymiary [mm] Pojemnos¢ komory [I] zasilania [V/Hz] (W] [kg/cykl] Czas schtadzania Standard wykonania
DM-S-95107 760x800x1610 7x1/1 GN h=40 mm 2040 25 od +90°C do +3°C w
DM-S-95111 760x800x1860 11x1/1 GN h=40 mm 2600 36 w 90 minut w
230/50 o o

DM-5-95120 od +90°C do -18°C

Compact 700x800x2220 20x1/1 GN h=40 mm 2800 55 w 270 minut w

W - ukfad wzdhtuzny poj. 1/1 GN wyposazony w standardzie w stelaz staty Opcje wykonania:
+ lampa UV
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] WYPOSAZENIE DODATKOWE
SCHEADZAREK SZOKOWYCH | SCHEADZARKO-ZAMRAZAREK SZOKOWYCH

P
FILLL
IFTILLLY

i
i
it

N\

DM-S-3454 DM-S-3455 DM-S-3456 )
N7 Nazwa Wymiary [mm] Uwagi
katalogowy y y 9
Wézek pod stelaz
DM-5-3454 rucFI:omy 625x600x800 DM-S-3454 i DM-S-3455 w komplecie wspotpracuja ze schfadzarkami szokowymi
. DM-S-95206 D i DM-S-95210 D oraz schfadzarko-zamrazarkami szokowymi DM-S-95106 D
DM-S-3455 Stelaz ruchomy 575x355x475 (6x1/1 GN) i DM-S-95110 D oraz piecami konwekcyjno-parowymi DORAM
do poj. 1/1 GN 575x355x755 (10x1/1 GN)
& Wozek-stelaz DM-S-3456 wspotpracuje ze schtadzarkami szokowymi DM-S-95221 D* oraz schtadzarko-
DM-5-3456 do poj. 1/1 GN RRZACTIES PRI zamrazarkami szokowymi DM-5-95121 D* oraz piecami konwekcyjno-parowymi DORAM

SZAFY CHtODNICZE BANKIETOWE

DM-5-94081 DM-5-94082 J
Numer katalogowy Wymiary [mm] T(c:;n;:yo[sl,]c zasill\laanF;Iae[c\I/‘sz] M0<E\</avI]ektr. Zakr?:ct]emp. Standard wykonania

Kazda komora przystosowana do umieszczenia rusztéw

DM-5-94081 1440x840x1890 | 2x500 230/50 700 2410 10 portomach
DM-5-94082 790x840x1970 500 230/50 470 2..410  Komoraprzystosowana do umieszczenia rusztow
2/1 GN na 10 poziomach
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WITRYNA CHtODNICZA

DM-5-94093

Numer katalogowy | Wymiary [mm]

Pojemnos¢ komory [l]

Napiecie zasilania [V/Hz]

Moc elektr. [W]

Zakres temp. [°C]

DM-5-94093 1160x600x1040

380

230/50

380

+8...+12

obstugi

D2 - drzwi suwane z obu stron

Bez oznaczenia - drzwi uchylne od strony klienta, drzwi suwane od strony

«» oswietlenie

D1 - drzwi suwane od strony obstugi, zamknieta (szybga) od strony klienta - D1,D2

UWAGA: Zakres temperatur pracy przy temperaturze otoczenia do +25 °C
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 45%

Opcje wykonania:

dobrze wyeksponowane i schtodzone
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NOTATKI '
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